3. Belehrung nach 543 des Infektionsschutz-
gesetzes (IfSG)

Jeder, der bei seiner Arbeit mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommt (zum Beispiel Lebensmittel herstellt, behandelt oder in
Verkehr bringt) oder Lebensmittelbedarfsgegenstinde (zum
Beispiel Geschirr) reinigt, benétigt die Erstbelehrung nach dem
Infektionsschutzgesetz des zustdndigen Gesundheitsamtes. Dies
gilt auch fiir Personen, die sich regelmaBig in Kiichen von Gast-
stitten oder sonstigen Gemeinschaftsverpflegungseinrichtungen
aufhalten. Die Belehrung findet in den Gesundheitsimtern statt.

Kontakte der Gesundheitsdmter

Gesundheitsamt Reutlingen:

= Kosten: 30 €

= Tel.: 07121 480-4399

= E-Mail: ifsg@kreis-reutlingen.de

Gesundheitsamt Tiibingen:

= Kosten: 33 €

= Tel.: 07071 207-3353

= E-Mail: belehrung@kreis-tuebingen.de

Gesundheitsamt Zollernalbkreis:

= Kosten: 33 €

= Tel.: 07471 93091568

= E-Mail: gesundheitsamt@zollernalbkreis.de

Gastronomie eroffnen

Aktuelle Infos und Termine finden sich auf den jeweiligen Das miissen Sie wissen:
Webseiten der Gesundheitsamter. Voraussetzungen und Schulungstermine

lhre Ansprechpartnerin )
Industrie- und Handelskammer

Laura Bogner Reutlingen

Telefon: 07121 201-274
E-Mail: bogner@reutlingen.ihk.de




Er6ffnung einer Gastronomie

Wer einen gastronomischen Betrieb eréffnen mochte, muss
diesen beim Gewerbeamt anmelden. Seit dem 1. Januar 2026
entfillt das frithere Erlaubnisverfahren - eine Gewerbe-
anmeldung mit gleichzeitiger Gaststattenanzeige genigt.
Trotzdem miissen vor der Betriebsaufnahme verschiedene
gesetzlich vorgeschriebene Schulungen besucht werden.

Folgende Schritte sind zum Start nétig:

1. Zur Information Kontakt zum zustidndigen Gewerbeamt
aufnehmen

2. Teilnahme an folgenden Schulungen: IHK-Gaststatten-
unterrichtung nach dem Landesgaststattengesetz (LGastG)
Baden-Wiirttemberg, die Belehrung nach §43 des
Infektionsschutzgesetzes (IfSG) und ggf. eine Schulung nach
54 der Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV).

3. Einreichung der vollstandigen Unterlagen zur
Gewerbeanmeldung und Gaststittenanzeige beim
zustandigen Gewerbeamt (i.d.R. sechs Wochen vor
Betriebsbeginn)

1. IHK-Gaststattenunterrichtung
nach dem Landesgaststittengesetz (LGastG BW)

Wer einen gastronomischen Betrieb betreiben mochte, sollte
diesen mindestens sechs Wochen vor Betriebsstart beim
Gewerbeamt anzeigen. Voraussetzung fiir die Betriebsaufnahme
ist u.a. die Teilnahme an der gesetzlich vorgeschriebenen
Gaststattenunterrichtung. Diese Unterrichtung ist fiir alle
Gastronomiebetreibenden Pflicht, sofern sie keinen
einschldgigen beruflichen oder wissenschaftlichen Abschluss
besitzen. Durchgefiihrt wird sie von der Industrie- und
Handelskammer.

Termine 2026

= 03.02.|21.04.| 11.06. | 23.07. | 29.09. | 26.11.
= Uhrzeit: 12:30 Uhr bis 18:00 Uhr

= Kosten: 100 €

= Ort: IHK-Akademie Reutlingen

Zielgruppe

e Alle, die einen gastronomischen Betrieb erdffnen
mochten, unabhéngig vom Alkoholausschank - also auch
2.B. Imbisse, Schnellrestaurants.

Inhalte
e Grundziige des Lebensmittel- und Hygienerechts
* Notwendige rechtliche Pflichten im Gastgewerbe

Voraussetzungen

Die Unterrichtung findet in deutscher Sprache statt. Eine
Teilnahme ist nur méglich, wenn Sie mindestens iiber
Sprachkenntnisse auf Kompetenzniveau B1 des gemeinsamen
Europdischen Referenzrahmens verfiigen. Alternativ muss eine
Unterrichtung mit einem Dolmetscher besucht werden.

Anmeldung & Infos
= Anmeldung und weitere Infos auf www.ihkrt.de/gastgewerbe

2. Schulung nach §4 der Lebensmittelhygiene-
verordnung (LMHV)

Lebensmittelunternehmen miissen gewahrleisten, dass
Mitarbeitende ohne entsprechende Ausbildung, die leicht
verderbliche Lebensmittel herstellen, behandeln oder verkaufen, in
Fragen der Lebensmittelhygiene umfangreich geschult bzw. vom
Arbeitgeber unterwiesen werden. In dieser regelmiaBig statt-
findenden IHK-Schulung vermitteln Lebensmittelkontrolleure den
richtigen Umgang mit leicht verderblichen Lebensmitteln. Diese
Schulung beinhaltet auch die Folgebelehrung, die alle zwei Jahre
wiederholt werden muss.

Termine 2026

= Datum: 12.03. | 20.05. | 15.07. | 15.10. | 09.12.

= Uhrzeit: 9 Uhr bis 14:30 Uhr

= Kosten: 99 € fiir IHK-Mitglieder, 119 € fir Nicht IHK-
Mitglieder

= QOrt: Online-Seminar

Zielgruppe

= Mitarbeitende der lebensmittelherstellenden Industrie-,
Handwerks- und Gastronomiebetriebe, von Imbissen,
Cateringeinrichtungen

= Personal des Lebensmittelhandels wie Metzgereien,
Backereien, Backshops

= Beschaftigte in der Gemeinschafts-, Schulverpflegung, in
Kitas, Alten- und Pflegeheimen oder angelernte Kiichenhilfen
konnen ebenfalls von der Pflicht betroffen sein.

Anmeldung & Infos
= Anmeldung und weitere Infos auf www.ihkrt.de/gastgewerbe




